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Grissini de alecrim

- & Rendimento
L& 10 porg¢des (60 unidades)

Tempo de preparo
00:35

Ingredientes

Nome do Ingrediente Medida Caseira Peso/Volume

Farinha de trigo 4 xicaras (chd) 440 g
Tempero SAZON® Profissional Alecrim 2 colheres (chéa) 109
Sal Meia colher (chd) 259
Azeite de Oliva Tipo Unico TERRANO® 8 colheres (sopa) 120 ml
Agua 12 colheres (sopa) 180 ml

Modo de Preparo

1.em um bowl grande, coloque a farinha de trigo, o Tempero SAZON® e o sal, e misture.

Junte o Azeite TERRANO™ e incorpore com as pontas dos dedos até formar uma farofa.
Acrescente a 4gua, aos poucos, e misture com as maos por 5 minutos, ou até formar uma
massa lisa e homogénea.

2. Com o auxilio de um rolo, abra a massa, em uma superficie lisa e enfarinhada, até a

espessura de 0,3 cm. Corte tiras de 16 cm de comprimento por 1 cm de largura, torca e
disponha em uma GN untada.

3. Leve ao forno médio (180 graus), preaquecido, por 15 minutos, ou até dourar levemente.
Retire do forno, espere esfriar e sirva em seguida.



